
Getränke

APERIT IF 

Golden Amarus� 10.50
«Amarus» Schweizer Kräuterlikör mit Gent‘s Tonic Water 
und Pfefferminze

Der Golden Amarus ist der perfekte Start in einen 
gemütlichen Abend. Durch die angenehme Bitterkeit regt er 
den Appetit an. Probieren Sie es selber!

WEISSWEINEMPFEHLUNG 

Fendant Les Grenouilles AOC Wallis		  1 dl� 7.00
Produzent	 Cave St-Pierre, Chamoson	 7 dl � 49.00 
Trauben	 Chasselas

ROT WEINEMPFEHLUNG 

Tavola Rosso		  1 dl� 7.00
Produzent	 Villa Bagnolo, Castrocaro, Italien	 7.5 dl � 49.00
Trauben	 Sangiovese

Marschallgut Pinot Noir Reserve		  1 dl � 8.50
AOC Graubünden	 7.5 dl � 59.00
Produzent	 Cottinelli Weinbau. Maienfeld		
Trauben	 Pinot Noir

Cavalli Tenuta degli Dei, Toscana, IGT		 7.5 dl � 79.00
Produzent	 Roberto und Tommaso Cavalli, Panzano, Chianti
Trauben	 Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot

Fragen Sie unsere Mitarbeitenden nach dem kompletten Wein- und Getränkeange-
bot. Über Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informieren Sie 
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise verstehen sich in Schweizer 
Franken (CHF) und inkl. MwSt. Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 
Wein und Bier dürfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab dem 18. Altersjahr 
gekauft und konsumiert werden.

Silvester 2021 
Fondue Chinoise
Bunt gemischte Blattsalate 
mit Croûtons und hausgemachtem Dressing

–

Fondue Chinoise
mit Schweizer Rind-, Schweine-, Lamm- und Trutenfleisch, 
dazu verschiedene Saucen, einer Auswahl an Gemüse, Garni-
turen und Früchten sowie Wildreis 
und Pommes Frites

–

Hausgemachtes Zweierlei aus der Schokolade
mit Rast-Kaffee-Sauce

–

Mitternachts-Spumante
1 Glas uiuiui Spumante oder Rimuss

TAVOL AGO BR ÄNDE UND GR APPA

Original Tavolago-Brände 	 40%	 2 cl � 5.00
Chrüter, Zwetschgen, Träsch,  
Williams oder Kirsch

Filo di Seta	 43%	 2 cl� 9.50 
Cuore di Noce	 30%	 2 cl � 8.50


